LUXE FINANZ UND WIRTSCHAFT

Etter Kirsch ist ein schr schweizerisches Unternehmen:
Im Familienbetrieb produziert man lokal, denkt aber gross

dar l'lber hinaus. pPeter Bollag

HANDWERK

~ Bescheiden, aber
~ hochprozentig

as haben das
feine «Falco» in
Leipzig oder das
angesagte «KoKs»
auf den Faroer-
Inseln gemeinsam? Zugegeben, eine
knifflige Frage, denn die Speisekarten
der beiden Feinschmeckerlokale sind
verschieden. Schaut man sich das An-
gebotbei den gebrannten Wassernan,
gibt es aber eine Gemeinsamkeit: So-
wohl im Osten Deutschlands (oder in
anderen Restaurants unseres Nachbar-
lands)alsauch bei den Fehringern fin-
densich Brande des Schweizer Herstel-
lers Etter aus Zug.

Etter aus Zug? Fliir wen Swissness nicht
zwangslaufig immer nur Schokolade
oder Uhren sein muss, den diirfte die
Erwahnung weniger iiberraschen.
Hochprozentige Wasser, vorab der Zu-
ger Kirsch, sind ein urschweizerisches
Produkt. Die Flaschen kommen be-

scheiden daher, sind Klein und hand-
lich und werden gerade darum nicht
Ubersehen: Bescheidenheit pragt sich
ein. Die idyllische Darstellung der Et-
ter-Flaschen zeigt ein Boot auf dem Zu-
gersee mit der Stadt im Hintergrund.
Es stammt aus einem alten Stich des
19. Jahrhunderts. Das Jahr 1870 steht
denn auch am Beginn der Firma: Paul
Etter erdfinete namlich die erste ge-
werbliche Brennerei und wurde so
quasi zum Grindervater. Vorher war
die Kirsch-Brennerei auf dem landwirt-
schaftlichen Betrieb der Familie nur als
Nebenprodukt betrieben worden.

Etter Kirsch feiert also in diesem Jahr
ihren 150. Geburtstag - und das Jubila-
um wird auch im Coronajahr begangen.
Gabriel Galliker, ein Schwiegersohn der
Familie Etter und heutiger Geschéfts-
fuhrer, sagt, dass der Laden, der sich
im gleichen Gebaudekomplex wie die
Fabrik befindet, nach dem Lockdown
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Produktions- und
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einem: Die Firma
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schnell wieder gute Besucherzahlen
verzeichnet habe Man kauft eben ger-
ne eine Etter Spirituose vor Ort und
halt vielleicht dabeinoch einenkurzen
Schwatz, der Digitalisierung zum Trotz.
Es gehort zu den Grundsatzen des Hau-
sesmit 23 Mitarbeiterinnen und Mitar-
beitern, dass ausschliesslich einheimi-
sche Fruichte benutzt werden flr die
Produktion. Genau - Friichte, Mehrzahl,
nicht Finzahl, langst sind etwa Apfel,
Bime oder Himbeere dazugekommen.
Indiesem Jahr waren esbeispielsweise
150 Tonnen Williams-Birmen und 200
TonnenKirschen, die verarbeitet wur-
den, es sei ein gutes Emtejahr gewesern;
schlechtere kénne man durch gelager-
te Reserven ausgleichen, sagt Galliker:
«Sokann es sein, dass wir beispielswei-
se Kirsch von 1949 verkaufen» Nicht
mehr im Lager, aber nochim Verkauf ist
auch koscherer Kirsch, dieser wird un-
ter Aufsicht einer religiésen judischen
Person hergestellt.

Die Kirsche bleibt das piece de résis-
tance: Mit Blick auf die 150-Jahre-Fei-
erlichkeit hat man bis 2005 namlich
die besten Jahrgange der Zuger Kir-
sche «Lauerzer» aufbewahrt, um da-
raus einen Jubilaumskirsch zu produ-
zierer. Und zwar in einer limitierten
Auflage von knapp 3000 Stirck. Damit
der Firmengeburtstag etwas Bleiben-
des zurticklasst.
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