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Etter Retrokirsch 42% vol.  
limité et numéroté 
 

 
Origine des fruits:  la région du lac de Zoug / Suisse, célèbre pour ses cerises 

Quantité de fruits frais:  environ 9 kg de cerises pour 70 cl de contenu 
 

Vieillissement/maturation:  dans des bonbonnes de 50 litres 
                    Assemblage de divers kirsch entre 8 e t 35 ans  

                                      d’âge 

 
Couleur:  pure, cristalline 

Bouquet: racé, fruité, intense 
Saveur:  riche, très aromatique, harmonieux, racé. On perçoit 

la belle élégance des cerises mûres. 

 
Conseil de dégustation:  Un digestif idéal qui, par son incroyable harmonie 

 gustative, complète à merveille un repas raffiné. 

  Dégustez cette eau-de-vie de fruit dans un verre 

 tulipe pour permettre au bouquet de se déployer 

 pleinement, révélant un concentré d'arômes. 

 Excellent avec un cigare puissant 

 
 

 

Un hommage à Johann Baptist Etter 
 

L’histoire de la famille Etter remonte bien loin en arrière. Notre famille est établie 
dans le canton de Zoug depuis le 13ème siècle. Avec ce Retrokirsch nous 

aimerions tout particulièrement remémorer notre ancètre le paysan Johann 
Baptist Etter (1800 – 1872) qui, à partir de 1823, pratiquait la distillation de ses 

propres cerises comme activité annexe au siège historique de la famille, le 

domaine agricole « Bergli » dans la commune zougoise de Menzingen. 
C’est là qu’il créa sa formidable « eau de cerises » et qu’il posa le fondement de 

la success-story que son fils Paul continua à écrire avec sa femme Rosa en créant 
la distillerie Etter à Zoug en 1870. 

 

Grâce à une expérience étendue qui était transmise de génération en génération et complétée sans 
cesse par les technologies les plus modernes, Etter est aujourd’hui l’équivalent de qualité suprême du 

produit. Avec un savoir-faire de haut niveau et avec tout son cœur notre maître distillateur a créé ce 
Retrokirsch en assemblant divers millésimes de kirsch bien mûris. Il en résulte un kirsch de caractère, 

complexe, intensif et aromatique – limité et numéroté. Une vraie rareté avec garantie de jouissance. 
 

Aucun autre a marqué le patrimoine culturel « kirsch de Zoug » avec une telle intensité que la 

distillerie Etter. La preuve que Etter et les « cerises de Zoug » ne font qu’un depuis la nuit des temps 
et clairement représenté par les cerises dans l’ancienne armoirie sur l’étiquette de la bouteille. 

 
„L’eau-de-vie“ qui porte si bien son nom d’eau de la vie a depuis toujours été le métier et la vocation de 

la famille Etter. La quatrième génération des Etter est heureuse de perpétuer cette passion dans le 

cadre d’une entreprise familiale demeurée indépendante. L'arrière-arrière-grand-père, Jean-Baptiste, 
n’aurait jamais osé y songer lorsqu’il distillait en toute tranquillité sa « Chriesiwasser » personnelle en 

1823 – pour apaiser ses chagrins d’amour et pour trinquer à la vie !  


