


WEIHNACHTSPFLÜMLI
LIQUEUR DE NOËL 20 cl / 18% vol

Das Weihnachtspflümli ist ein ganz besonderer Likör für 
die festliche Jahreszeit. Er basiert auf dem naturreinen 
Fruchtbrand der raren Löhrpflaume. Mit feinsten Nuancen 
von weihnachtlichen Gewürzen wie Zimt, Koriander und 
Nelken verzaubert er jedes Geniesserherz.

Bitte kühl geniessen!

Weihnachtspflümli ist pur genossen ein Gedicht und passt 
auch wunderbar als feine Zutat in Drinks oder Desserts. 
Hier ein paar Genussideen:

	 «Kir Noël»: 2–3 cl Weihnachtspflümli in ein Glas  
und mit trockenem Prosecco oder Sekt auffüllen.

	 «Hot Shot»: 2 cl Weihnachtspflümli erwärmen  
und mit einem Sahnehäubchen garnieren.

	 Zwetschgen-Kompott mit einem «Schuss»  
Weihnachtspflümli.

	 Vanille-Eis mit Weihnachtspflümli übergiessen.

	 Frucht- oder Orangensalat mit einem «Schuss»  
Weihnachtspflümli verfeinern.

	 Faszinierender «Weihnachts-Digestif»: Weihnachts-
pflümli zusammen mit Etter Vieille Prune vermählen.

	 «Weihnachtlicher Cocktail»: 2 cl Weihnachtspflümli,  
4 cl Rum, frischer Limettensaft.

	 «Warm up»: Früchtetee mit einem Spritzer Zitronen-
saft und einem grosszügigen «Schuss» Weihnachts-
pflümli.

	 «Bettmümpfeli»: 1 Teelöffel Honig, ein «Schuss»  
Weihnachtspflümli nach Geschmack, mit 2 dl heisser 
Milch auffüllen.
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