Etter Zuger Kirsch vieux & noble AOP 41% vol.

Herkunft Friichte: Kirschenregion Zug-Zugersee / Schweiz
Frischfruchtmenge: ca. 9 kg Kirschen fiir 70cl Inhalt

Lagerung/Reifung: 12 — 24 Monate gereift in Edelstahl

Farbe: rein, kristallen
Bouquet: erfrischend, fruchtig mit feinen Bliitennoten
Geschmack: aromatisch und gehaltvoll, reife Kirschen, harmonisch,

mild und elegant

Genusstipp: Ein idealer Digestif, der ein gediegenes Essen durch seine
Eleganz und grandiose Geschmacksharmonie hervorragend
abrundet. Versuchen Sie ihn auch einmal anders:

Himbeersirup mit Mineralwasser und einem Schuss Kirsch,
bekannt als ,Omnibus"

Orangensaft mit einem Schuss Kirsch

Fruchtsalat mit einem Schuss Kirsch

Unser Klassiker: Etter Zuger Kirsch ist ein Weltstar

Was fir den Schotten der Whisky und den Franzosen der Cognac ist fiir den
Schweizer - und den Zuger selbstredend - der Kirsch. Hergestellt aus den kleinen,
schwarzen Kirschen von den besten Lagen der Region Zugersee, wird er seit
4 Generationen von der Etter Séhne AG als Haupterzeugnis gebrannt und zur
vollen Reife gebracht. Dass der Begriff «Zuger Kirsch» im Laufe der Zeit zu einem
Synonym fiir Etter Kirsch werden konnte, ist wohl der Tatsache zu verdanken, dass das
Familienunternehmen sein Premium Produkt gleichsam sorgfaltig wie leidenschaftlich zu destillieren
weiss. Ein Familienunternehmen mit Weltruhm: Etter-Kirsch sei Dank!

Schon der Ur-Urgrossvater der heutigen Firmenleitung hat nur bei den ihm persénlich bekannten
Bauersleuten Kirschen gekauft und somit sichergestellt, dass Etter mit den besten und reifsten
Frichten versorgt wurde. Das Vertrauensverhaltnis besteht bis heute und ist ein Garant flir Qualitdt.
Ahnlich wie der Rotwein lebt auch der Kirsch von seiner faszinierenden Geschmacksvielfalt, der Etter
mit verschiedenen Produkten Ausdruck verleiht. Suchen Sie «Ihren» Kirsch: Ist es der fruchtig-
elegante Klassiker «vieux et noble», der wiirzig-aromatische «Alter Etter Zuger Kirsch mit Jahrgang»,
der mild-erdige «Wild-Kirsch mit Jahrgang» oder der charaktervolle «Weichsel-Kirsch mit Jahrgang»?
Ein jeder Tropfen weiss auf seine Art zu begeistern und halt die Balance zwischen Frucht und Geist.

Natur pur. Eine einzigartige Geschmacksharmonie. Nase — Gaumen - Finale mit Schweizer
Genussgarantie.

"Eau-de-vie" — das "Lebenswasser" war flr die Familie Etter seit jeher Beruf und Berufung. Die Etters
schatzen sich gliicklich, bereits in der 4. Generation als unabhdngiges Familienunternehmen mit
Leidenschaft dieser Tradition Zukunft zu geben.

Unsere Qualitit ist unsere Zukunft
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